
Lebensmitteltransporte
Besondere Vorschriften 

bei IFS-relevanten Transporten

QM Version 2 vom 13.10.2022

Erstellt QMB / Aktualisierung durch Fuhrparkleitung
Änderungsgrund: Korrekturmaßnahme nach dem Externen IFS logistics 2.3. Audit 
vom 12.10.2022 (Ergänzung Ziel des IFS Standards, Arbeitsmittel)



Vorgaben

Berger Logistik GmbH ist seit dem Erstaudit im Oktober 2013 durch das 

Auditunternehmen Lacon nach IFS Logistics zertifiziert.

Auf Grund der Vorgaben von IFS muss auch jeder Mitarbeiter: 

• Die Unternehmenspolitik der Berger Logistik kennen

• Die Bedeutung von IFS für den eigenen Arbeitsbereich kennen



Standard

Ziel des IFS Standards: voller Produktschutz (unbeabsichtigte Kontamination) und Schutz vor 

Lebensmittelbetrug (Betrug, Verfälschung) bei: 

➢ Beladung 

➢ Transport

➢ Entladung 

Dies gilt insbesondere für Lebensmittel, Pharma- und Körperpflegeprodukte und Futtermittel.

Die IFS-Anordnungen betreffen folgende Verkehrsträger: LKW und Bahn



Hygienevorschriften

• Fahrer

• Saubere Kleidung

• Tägliche Körperpflege

• Absolutes Rauchverbot

• beim Be- und Entladen

• im LKW-Auflieger, auch im leeren Auflieger

• LKW 

• muss vor Beladung besenrein sein

• Übernommene Paletten müssen intakt und sauber sein.



Lebensmittel

Lebensmittel sind grundsätzlich für den menschlichen Genuss bestimmt.

• Nahrungsmittel,

• Genussmittel

• Lebensmittelzusatzstoffe und

• Nahrung Ergänzungsmittel



Lebensmittelhygiene

Transportbehälter / Transportmittel zur Beförderung von Lebensmitteln müssen sein:

➢ sauber („mindestens besenrein“)

➢ sicher und voll funktionsfähig 

➢ Sicherungsösen + Zollschnur intakt für Versiegelung

➢ LKW-Plane absolut dicht

➢ Dichtung der Hecktür intakt (Nässeschutz!) 

➢ frei von Fremdgerüchen

Die Erfüllung dieser Bedingungen schließt eine Verunreinigung oder Beeinträchtigung der transportierten 

Lebensmittel aus. Bei Zweifeln -> umgehend Kontakt mit Fuhrparkleitung aufnehmen.



Lebensmittelhygiene

Der Grundsatz >> Keine Beeinträchtigung von Lebensmitteln (unabsichtlich 

oder absichtlich) <<

gilt besonders bei Teilpartien von verschiedenen Ladestellen.

➢ Lebensmittel sind von ADR-Gut zu trennen, z.B. durch ausreichend 

positionierte Leerpaletten

➢ Bei Zweifeln, bitte umgehend Kontakt mit Fuhrparkleitung aufnehmen.



Lebensmittelhygiene

Der LKW-Auflieger / Transportbehälter ist nur in sauberen und intakten Zustand 

(mindestens besenrein) zur Beförderung von Lebensmittel zu verwenden.

➢ Nach jeder Entladung/vor jeder Beladung sorgfältig reinigen.

➢ Falls Auskehren nicht ausreicht (z.B. Ölflecken), ist eine Rücksprache mit der 

Fuhrparkleitung für eine Sonderreinigung erforderlich.



Lebensmittelhygiene 
Arbeitsmaterial

Das bedeutet für den Fahrer:

• Arbeitsmittel müssen intakt sein

• Besen und Leitern regelmäßig prüfen

• Ladungsmittel (Spanngurte, Spannlatten, Paletten usw.) prüfen

• Persönliche Schutzausrüstung muss vollständig mitgeführt werden und intakt sein 

• Bei Beschädigung der Arbeitsmittel an die Fuhrparkleitung melden und umgehend 

tauschen 



Food Defense (Lebensmittel Verteidigung)

Mit voller Absicht herbeigeführte Verunreinigungen von Lebensmitteln durch

➢ Vandalen

➢ Saboteure

➢ Erpresser

• sollen ausgeschlossen werden, 

bzw. wenn nicht zu verhindern, 

• umgehend erkannt und 

gemeldet werden. 



Food Defense (Lebensmittel Verteidigung)

Das bedeutet für den Fahrer

➢ LKW möglichst nicht unbeaufsichtigt lassen

➢ Wo immer möglich, SICHERE Parkplätze nutzen

➢ Als unsicher betrachtete Parkplätze NICHT nutzen

➢ Meldung an die Fuhrparkleitung bei allen Unregelmäßigkeiten wie 

offene/zerschnittene Planen, abgerissene Plomben und verdächtigen 

Wahrnehmungen jeder Art



Vielen Dank für die Aufmerksamkeit!


